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Das 2010 privat eröffnete Relais & Châteaux-Hotel Bülow Palais Dresden ist ein Kleinod urbaner 
Hotelkultur. Als Fünfsterne-Superior-Hotel zählt es zu den feinsten Adressen in Deutschland. 
2024 wurde es vom Guide Michelin mit zwei Keys ausgezeichnet. Beim jährlichen Ranking „Die 
101 besten Hotels in Deutschland“ erreichte es zudem in der Kategorie „Luxury City Palais“  
Platz 3. Das im Bülow Palais beheimatete Caroussel Nouvelle verbindet auf elegante Weise die 
klassische französische Brasserie-Kultur mit raffinierten regionalen Einflüssen. Küchenchef ist 
Sven Vogel.  
 
Nur wenige Meter entfernt befindet sich das Romantik Hotel Bülow Residenz, ein restauriertes 
Baudenkmal aus dem frühen 18. Jahrhundert. Mit seiner eleganten Fassade in hellem Gelb und 
dem prunkvollen Risalit mit einem herrschaftlichen Portal hat es die Aura eines florentinischen 
Palazzo. 
 
Die extravaganten Interieurs beider Häuser sind unter Mitwirkung des Schweizer Stardesigners 
Carlo Rampazzi entstanden. Sie bilden den Rahmen für eine raffinierte Symbiose aus wertvollen 
Antiquitäten und ausgesuchter Gegenwartskunst.  
 
Beheimatet sind die Hotels im Dresdner Barockviertel. Der Stadtteil ist mit seinen romantischen 
Innenhöfen und zahlreichen kleinen, inhabergeführten Galerien, Schmuckateliers, Boutiquen 
und Maßschneidereien ein Mikrokosmos der gehobenen Lebensart. 
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FAKTEN 

Relais & Châteaux Hotel Bülow Palais *****S 

Privat geführtes Designhotel im Dresdner Barockviertel 
 

Klassifizierung 5 Sterne Superior (DEHOGA) 

Eröffnung 2010 

Besonderheiten Privat geführtes Fünfsterne-Superior-Hotel 
Brasserie „Caroussel Nouvelle“ 
Innenarchitektur und Möbel unter Mitwirkung des Schweizer 
Stardesigners Carlo Rampazzi 

Neueste 
Auszeichnungen 

2 Keys im Hotelranking des Guide Michelin 
Connoisseur Circle: Platz 2 in der Kategorie Bestes Stadthotel 
Deutschlands 
Die 101 besten Hotels: Platz 3 in der Kategorie „Luxury City Palais“ 
Dehoga Umweltcheck: Gold 

Mitgliedschaften Relais & Châteaux 
Feine Privathotels  
Chaîne des Rôtisseurs 

Eigentümer Palais & Residenz OpCo GmbH 

Management Ralf J. Kutzner, Hoteldirektor  
„Top 50 Hotelier 2025“ (Schlummer Atlas)  
„Hotelier des Jahres 2009“ (Gault&Millau) 

Kapazität 46 Zimmer, 12 Suiten auf drei Etagen 

Stil Das Design kombiniert moderne Kunst mit klassischen Antiquitäten. 
Möbel, Objekte und Wandgestaltungen im barocken Stil stammen vom 
renommierten Schweizer Designer Carlo Rampazzi 

Zimmerkategorien 
und Zimmerpreise  

 

Palais Suite: ab 650 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung 
Rebecca Suite: ab 375 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung 
Junior Suite: ab 245 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung 
Deluxe-Doppelzimmer: ab 185 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung 
Komfort-Doppelzimmer: ab 165 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung  
Komfort-Einzelzimmer: ab 155 Euro 
(Inkl. 1 Flasche Mineralwasser, Obstteller, Molton Brown Pflegeprodukte, 
W-LAN Nutzung, Schuhputzservice, kostenloser Zugang zum Palais SPA) 
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Geöffnet ganzjährig 

Lage Barockviertel – Dresdens ältester und eindrucksvollster Stadtteil – nahe 
der Dreikönigskirche auf der eleganten Königstraße, fußläufig entfernt 
von der Elbe und der Altstadt mit Frauenkirche, Zwinger und Semperoper 

Caroussel Nouvelle Küchenchef: Sven Vogel 
F&B Manager: Felix Grupe 
Ausgezeichnet vom Gault&Millau (2 schwarze Hauben) 

Palais Bar Große Auswahl an deutschen Qualitätsweinen, erstklassige Auswahl an 
Rum, Gins und Whiskys, umfangreiche Cocktail-Karte. 
Täglich ab 12 Uhr geöffnet 

Cigar Lounge Zigarren-Salon im Stil englischer Country-Clubs: holzvertäfelte Wände, 
bequeme Ledersessel und eine mit Zigarrenblättern getäfelte Decke. 
Genießer finden hier etwa zwanzig verschiedene Zigarrenspezialitäten.  
Rund um die Uhr geöffnet. 

Palais SPA Modernes 400-Quadratmeter-Tages-SPA mit Blick über die Dächer der 
Königstraße (→ Details siehe Faktenblatt „Palais SPA“) 

Tiefgarage Zwei Etagen, 50 Plätze (Zwei Ladestationen für Elektroautos) 

Aktivitäten in der 
Umgebung 

Über 40 Museen, u.a. „Grünes Gewölbe“ im Residenzschloss, Galerie „Alte 
Meister“, „Mathematisch-Physikalischer Salon“, „Porzellansammlung“ im 
Zwinger. Raddampferfahrten auf der Elbe. Konzerte in Frauenkirche und 
Semperoper. Besuche bei sächsischen Winzern. Ausflüge zur 
Porzellanmanufaktur in Meißen und zum Uhrenmuseum in Glashütte. 
Ausflüge in das malerische Elbsandsteingebirge. 

M.I.C.E. Die Hotels Bülow Palais und Bülow Residenz verfügen über insgesamt 
acht individuelle Räumlichkeiten für geschäftliche Anlässe oder private 
Festlichkeiten für bis zu 120 Personen vom funktionalen Tagungsraum bis 
zum barocken Bankettsalon. Modernste Tagungstechnik steht ebenfalls 
zur Verfügung.  

Kontakt  Relais & Châteaux-Hotel Bülow Palais 
Königstraße 14 | 01097 Dresden 
Telefon: +49 351 800 30 
E-Mail: info.palais@buelow-hotels.de  
Internet: www.buelow-palais.de  

Stand: Juni 2025 
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FAKTEN 

Romantik Hotel Bülow Residenz **** 

Eines der ältesten Herrenhäuser Sachsens mit dem Flair eines florentinischen Palazzos  
 

Klassifizierung 4 Sterne (DEHOGA) 

Historie 1730 als Wohnhaus durch Ratsmaurermeister Johann Gottfried Fehre 
errichtet, der u.a. die Dreikönigskirche und die Augustusbrücke baute 
und nach dem Tod George Bährs die Frauenkirche vollendete 
1990: Erwerb des baufälligen Denkmals durch das Ehepaar Bülow 

Eröffnung als Hotel 21. September 1993 

Management und 
Eigentümer 

→ siehe Faktenblatt „Bülow Palais“ 

Besonderheiten Eines der schönsten und ältesten Herrenhäuser Sachsens. 
Wie das Bülow Palais ebenfalls im malerischen Dresdner Barockviertel 
gelegen. Umgeben von Boutiquen, Galerien und Cafés. 
Einziges Hotel in Dresden zur Exklusivnutzung. 

Mitgliedschaft Romantik Hotels & Restaurants 

Kapazität 22 Doppelzimmer, ein Einzelzimmer, fünf Suiten: vier Juniorsuiten mit 
getrenntem Wohn- und Schlafraum, eine Residenz Suite mit drei 
Räumen auf 65 Quadratmetern; teilweise überdachter, heller Innenhof 

Stil Barockes Flair in den komfortablen Zimmern und Suiten der Bülow 
Residenz durch warme Rot- und sonnige Goldtöne der Ausstattung. 
Moderne Elemente sind gekonnt hinzugefügt und garantieren 
zeitgemäßen Luxus. 

Zimmerkategorien Residenz Suite, Junior Suite, Deluxe Doppelzimmer, Komfort 
Doppelzimmer, Komfort Einzelzimmer 

Zimmerpreise  
 

Residenz Suite: ab 319 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung 
Junior Suite: ab 169 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung 
Deluxe-Doppelzimmer: ab 139 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung 
Komfort-Doppelzimmer: ab 129 Euro bei Einzel-/Doppelbelegung 
Komfort-Einzelzimmer: ab 119 Euro  
 
(Inkl. Flasche Mineralwasser, Rituals-Pflegeprodukte, Nutzung von       
W-LAN, kostenfreier Eintritt für das Palais SPA im Bülow Palais) 
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Exklusivnutzung Familien- und Firmenveranstaltungen in individuellem Rahmen 

Geöffnet Ganzjährig 

Lage Barockviertel – Dresdens ältester und eindrucksvollster Stadtteil – nahe 
der Dreikönigskirche auf der eleganten Königstraße, fußläufig entfernt 
von der Elbe und der Altstadt mit Frauenkirche, Zwinger und 
Semperoper 

Aktivitäten → siehe Faktenblatt „Bülow Palais“ 

M.I.C.E. Drei Banketträume: „Johann Gottfried Fehre“, „Gottfried Semper“ und 
„Lounge George Bähr“ – alle nach bekannten Architekten der Stadt 
benannt 
Weitere Informationen: siehe Faktenblatt Bülow Palais 

Kontakt  Romantik Hotel Bülow Residenz 
Rähnitzgasse 19 
01097 Dresden  
Telefon: +49 351 800 3291 
Telefax: +49 351 800 3290 
E-Mail: info.residenz@buelow-hotels.de 
Internet: www.buelow-residenz.de 

 
Stand: Juni 2025 
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 FAKTEN  
 

Caroussel Nouvelle 
Urbane Lässigkeit mit einer kulinarischen Reise durch feine französisch inspirierte Küche 
 

Küchenchef Sven Vogel (geb. 1987) → siehe Interview/Porträt 

F & B Manager Felix Grupe 

Besonderheiten Symbiose aus französischer Brasserie und regionaler Küche 

Auszeichnungen Gault & Millau: 2 schwarze Hauben 
Falstaff Restaurant- & Gasthausguide: insgesamt 88-89 Punkte, eines der 
besten Restaurants in Dresden  
Gusto: 7 Pfannen 
Feinschmecker: FFF 
Schlemmer Atlas: 3,5 Kochlöffel 
Grosser Guide: hhh+ 
Varta „startip“: tip k 

Lage im Bülow Palais / Barockviertel Dresden 

Interieur lockere Atmosphäre im Stil einer Brasserie 
Meissener Porzellan 
Besteck von Robbe & Berking 

Kapazität 35 Plätze, im Sommer zzgl. 20 Plätze auf der Terrasse 

Preise Karte von 14 bis 49 Euro 
Drei-Gänge-Menü: ab 58 Euro | Vier-Gänge-Menü: ab 75 Euro 

Öffnungszeiten täglich von 12 bis 14 Uhr und von 18 bis 22 Uhr 

Kulinarische 
Veranstaltungen  

(Jahres-Höhepunkte) 

Saisonale Themendinner 
Kochkurse 
Raritätenweinprobe und VDP-Weinprobe 
Golf & Gourmet Cup 
Kulinarisches Erntedankfest mit Freunden 

Kontakt & Reservierung Caroussel Nouvelle c/o Hotel Bülow Palais Dresden 
Königstraße 14, 01097 Dresden 
Telefon: +49 351 800 3140 
E-Mail: info.palais@buelow-hotels.de 

 
Stand: Juni 2025  
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FAKTEN 

Palais SPA 

Weltklasse-Wellness mit Blick über die Dächer des Dresdner Barockviertels  
 

Lage Dachgeschoss des Bülow Palais 

Eröffnung 2010 

Ausstattung 400 Quadratmeter, 4. Etage (Dachgeschoss) 
Fitnessraum mit modernen Cardiogeräten 
Drei Saunen (Finnische Sauna, Dampfsauna, Aromasauna) 
Ruheraum mit kostenfreier Wasserbar und Teeangeboten 
Vier Behandlungsräume für anspruchsvolle Anwendungen 

Interieur Tageslicht 
Helle Sandtöne, abgesetzt mit frischem Türkisblau, schaffen Karibikflair 

Massagen & Wellness Teil- und Ganzkörpermassagen 
Wohlfühl-Massagen für den Rücken 
Bein- und Fußmassagen  
Individuelle Massagen nach Absprache 
Körperpeelings und Körperpackungen  

Beauty & Kosmetik Maniküre und Pediküre 
Depilation 
Anwendungen speziell für den Mann 
Gesichtspflege inklusive Augenbrauen und Wimpern 
Kosmetik und Make-Up 
 
Alle Anwendungen im Detail:  
https://buelow-palais.de/wp-
content/uploads/2025/05/SPA_Preisliste_DE_2024.pdf  

Öffnungszeiten  
und Preise 

https://buelow-palais.de/spa-und-fitness/  

 
 
 
Stand: Juni 2025 
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BASISTEXTE 

Bülow Palais Dresden:  
Fünfsterne-Superior im Barockviertel 
Das Relais & Châteaux-Hotel Bülow Palais im Dresdner Barockviertel ist ein Einzelstück, eine Oase für 
Individualisten. Das 2010 eröffnete, privat geführte Haus ist in Rekordzeit in den Olymp der besten 
Fünfsternehotels Deutschlands aufgestiegen. 
 
Wer die Lobby des Relais & Châteaux Hotels Bülow Palais betritt, ist erst einmal überwältigt: Vor einer 
königsblauen Wand mit roter Schleife steht ein geschwungener, silberglänzender Empfangstresen. Die Gäste 
entspannen in einer Lounge mit neobarocken Sofas und Sesseln. Der Aufzug hat goldene Türen. Eingeweihte 
erkennen die ansteckend fröhliche, spielerische, manchmal ans Surreale grenzende Gestaltungsfreude des 
Schweizer Stardesigners Carlo Rampazzi wieder. Er ist ein Designer, der sich weder an Konventionen noch an 
Epochengrenzen hält. Maximinimalismus nennt er seinen Stil. Es ist die Antithese zum Einheitslook der 
Kettenhotels. Sie begleitet durch dieses außergewöhnliche Haus. 
 
Zwei Schlüssel verlieh der Guide Michelin im Oktober 2024 an das Bülow Palais – und das als eins von nur zwei 
Hotels in ganz Sachsen. 2024 erreichte es zudem im Ranking „101 beste Hotels“ Platz 3 in der Kategorie „Luxury 
City Palais“. Und im Ranking der besten Stadthotels des Luxusmagazins Connoisseur Circle erreichte es sogar  
Platz 2 für Gesamtdeutschland. 
 
Eröffnet wurde das Haus im Jahr 2010 als Neubau durch das Stuttgarter Unternehmerehepaar Monika und Horst 
Bülow. Diese hatten Anfang der 1990er Jahre bereits die Bülow Residenz, nur ein paar Schritte vom Palais entfernt, 
umfangreich restauriert. Längst sind beide Hotels aus dem Barockviertel mit seinen unzähligen Galerien und der 
gehobenen, facettenreichen Ladenkultur nicht mehr wegzudenken. 
 
Das 2025 neu eingeführte Konzept des Caroussel Nouvelle beschreibt eine Symbiose aus französischer Brasserie 
und regionaler Küche. Küchenchef Sven Vogel kreiert mit seinem Team saisonale Gerichte, die Tradition und 
Moderne vereinen. Die Cigar Lounge ist mit dunklem Holz und Leder ein maskulines Refugium mit dem Flair eines 
englischen Country Clubs. Zu erlesenen Rauchwaren aus dem Humidor werden Cognacs, Gins und Whiskys 
gereicht. 
 
Entspannung über den Dächern von Dresden bietet das rund 400 Quadratmeter große Palais SPA in der obersten 
Etage. Ein Fitnessraum, drei Saunen und vier Behandlungsräume gehören zur Wellnesslandschaft.  
 
Auch Tagungen zählen zu den Stärken des Hotels: Das Bülow Palais verfügt über multifunktionale Tagungsräume 
sowie Bankettkapazitäten für bis zu 120 Personen. Die Anbindung an die Dresdner Innenstadt ist ausgezeichnet: 
Semperoper, Zwinger, Residenzschloss mit dem Grünen Gewölbe und die Frauenkirche sind nur etwa zehn 
Spazierminuten vom Hotel entfernt.  
 
Frei zur redaktionellen Verwendung.  
Bildmaterial unter https://buelow-palais.de/impressionen/  
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BASISTEXTE 

Bülow Residenz: Haus mit Geschichte 
Ein Romantik-Hotel in einem der ältesten Herrenhäuser Sachsens: Das ist so aufregend, wie es klingt. Die 
Bülow Residenz im Herzen des Dresdner Barockviertels ist das charmanteste Hotel in der Kulturstadt.  
 
Als das Stuttgarter Unternehmerehepaar Monika und Horst Bülow das Haus auf der Rähnitzgasse 19 entdeckte, 
war es in einem bedauernswerten Zustand. Es waren die frühen 1990er Jahre. Das Barockviertel mit seiner 
wertvollen Bausubstanz hatte fast ein halbes Jahrhundert Vernachlässigung hinter sich. Birken wuchsen aus den 
Dachrinnen, der Putz bröckelte, im Keller lagerten Briketts. Die einstige und zukünftige Pracht des Quartiers, das 
von August dem Starken persönlich konzipiert wurde, war nur zu erahnen. Es brauchte viel Fantasie, sich 
vorzustellen, dass es sich bald wieder zu einem der begehrtesten Viertel der Stadt entwickeln sollte. 
 
Die politische Wende brachte auch die Wende für die Baudenkmale des Barockviertels – und damit für das Haus, 
das heute die Bülow Residenz beherbergt. Es war das erste Gebäude des Quartiers, das nach der Sanierung wieder 
im alten Glanz erstrahlte. Dresden hatte sein erstes Boutique-Hotel und mit dem hier damals noch hier 
beheimateten Caroussel bald auch das erste Sternerestaurant. Die Residenz entfaltete sich zu einem 
Kristallisationspunkt für die gehobene, individuelle Lebensart, die heute typisch für das Viertel ist.  
 
Ein Blick auf die Provenienz des Hauses ist spannend: Das Gebäude wurde 1730 als repräsentatives Wohnhaus 
durch den kursächsischen Baumeister Johann Gottfried Fehre errichtet, der auch die Dreikönigskirche sowie die 
Augustusbrücke erbaute und nach dem Tod George Bährs die Frauenkirche vollendete. Es war der Wunsch 
Augusts des Starken, mit dem Barockviertel französisches Flair in die Stadt zu holen. Eine „Königsstadt“ sollte 
entstehen mit einem Boulevard von großer Noblesse und Schönheit, der auf das Japanische Palais zuführt. Die 
Fassaden durften nur in hellen Farben erstrahlen und die Häuser mussten himmelsoffene Innenhöfe haben. 
 
Die Bülow Residenz zeugt von dieser Vision. Mit ihrer eleganten Fassade in hellem Gelb, dem prunkvollen Risalit 
mit einem herrschaftlichen Portal hat sie die Aura eines florentinischen Palazzo. Der offene Innenhof ist eine Oase 
der Stille. Hier stehen im Sommer Hortensien und Orangenbäumchen. Die eleganten Terrassenmöbel laden zum 
Frühstück entspannten Frühstück ein. 
 
Das Interieur ist erlesen aber nicht museal. Alt und Neu, Antiquitäten und modernder Komfort ergänzen sich zu 
einem individuellen, anregenden Hotelerlebnis. Auch in einem der Banketträume fallen kostbare Antiquitäten aus 
der Region ins Auge: der barocke und reich verzierte raumhohe Porzellanofen sowie die Lüster aus Dresdner 
Porzellan.  
 
Im Sandstein-Gewölbekeller lagerten vor über 200 Jahren Wein und Lebensmittel. Heute befindet sich hier die 
nicht-öffentliche Bar und Smokers‘-Lounge.  
 
Mit 23 Zimmern und fünf Suiten zählt die Bülow Residenz zu den kleinsten Hotels in Dresden. Seit 2016 gehört 
das Viersternehaus zur renommierten Kooperation „Romantik Hotels und Restaurants“. ■ 
 
Frei zur redaktionellen Verwendung. 
Bildmaterial unter https://www.buelow-residenz.de/impressionen  
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 INTERVIEW 

Spitzenkoch Sven Vogel: „Kochen ist Freiheit!“ 

Sven Vogel ist seit 2021 Küchenchef des renommierten Restaurants Caroussel Nouvelle im 
Relais & Châteaux Hotel Bülow Palais Dresden. Wir sprachen mit ihm über die Kunst der 
Überraschung, den langen Weg zum perfekten Menü und einen unantastbaren Klassiker der 
deutschen Küche.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Sven Vogel, Handwerk, Philosophie oder Kunst: Was ist Kochen für Sie? 

Etwas von allem. Als gelernter Zimmermann bin ich leidenschaftlicher Handwerker. Am Anfang steht 
ein hochwertiger Rohstoff, am Ende ein bestmögliches Endprodukt, dazwischen liegt ein kreativer, 
hochkomplexer und handwerklich anspruchsvoller Prozess. Genauso ist es auch beim Kochen. 
Gleichzeitig gibt es Parallelen zur Philosophie, denn wer in der Küche nicht die Perfektion sucht, und 
dabei auch bereit ist, Dogmen zu hinterfragen, wird Schwierigkeiten haben, mit dem schnelllebigen 
Feld der Kulinarik schrittzuhalten. Und schließlich ist Kochen auch Kunst, die vom Gast als solches 
verstanden und wertgeschätzt werden will.  
 

 

 

Sven Vogel © THIEL Public Relations 
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Wann haben Sie gemerkt, dass Sie das Talent zum Kochen haben? 

Recht spät. Ich war schon 22 und absolvierte, inspiriert durch einen Freund, ein Praktikum im Schloss & 
Hotel Velden am Wörthersee. Hier lernte ich die Welt der Kulinarik und ihre unendlichen 
Möglichkeiten kennen.  

Mein erster Meilenstein war ein perfekt souffliertes Wiener Schnitzel! Zuhause habe ich immer mehr 
experimentiert und dabei gemerkt: Kochen ist Freiheit. Davon wollte ich mehr.  
 

Wie würden Sie Ihren Stil beschreiben? Was hat ihn geprägt? 

Kreativ und weltoffen. Ich lasse mich ungern in eine Schublade stecken. Die Welt hat kulinarisch so viel 
zu bieten! Wichtige Stationen waren das Grand Spa Resort Arosa auf Sylt und Sea Cloud Cruises. Am 
meisten aber hat mich das Caroussel geprägt. Hier musste ich den Spagat zwischen Haute Cuisine und 
gutbürgerlicher Küche schaffen. Dazu kamen Kochkurse, Caterings und Gastkochevents. Mich ständig 
in verschiedene Aufgaben hineinzudenken war eine Herausforderung, die mich sehr vorangebracht 
hat. 
 

Die französische Küche mit ihren ausgefeilten Techniken galt über Jahrzehnte als Maßstab der 
Kochkunst. Wie ist das heute? 

Die französische Küche wird immer Standard bleiben. Trotz aller Trends lernt jeder Koch in der 
Ausbildung die Techniken der Haute Cuisine, auch in unserem Haus. Das heißt aber nicht, dass sie 
alleiniger Maßstab für gute Küche sind. Kreativ kochen heißt, Grundlagen abzuwandeln, traditionellen 
Gerichten einen raffinierten Twist zu geben und sich von der Fülle an kulinarischen Optionen 
inspirieren zu lassen. So handhaben wir es auch mit unseren À-la-carte-Gerichten. 
 

Traditionelle Gerichte mit einem raffinierten Twist: Haben Sie ein Beispiel? 

Mit den À-la-carte-Gerichten kommen wir den Gästen entgegen, die auch jenseits besonderer Anlässe 
gern zu uns kommen, aber nicht immer Zeit für eine vier-Gänge-Küche haben. Hier verknüpfen wir 
Bekanntes und Unerwartetes. Das kann ein unerwartetes Mundgefühl, ein neuer Geschmack oder eine 
unkonventionelle Komponente sein. Unser Vitello Tonnato, zum Beispiel, wird mit Thunfisch-Eis und 
ausfrittierten Kapern garniert. Das ist für viele Gäste eine Überraschung. Übrigens: Es gibt auch ein 
Gericht auf unserer Karte, welches ich nie verändere: das Wiener Schnitzel. Für mich ist dieses Gericht 
perfekt so wie es ist. Nur die Beilagen werden variiert. Persönlich mag ich es mit Kartoffelsalat am 
liebsten. Da ich gebürtiger Schwabe bin, bereiten wir den natürlich nur mit Essig und Öl zu. 
 

Etwa alle acht Wochen wechseln Sie die Menüs im Caroussel Nouvelle. Hier sind immer wieder 
neue Kreationen gefragt. Wie gehen Sie bei der Entwicklung neuer Gänge vor?  

Am Anfang steht ein Brainstorming mit dem Team. Wir überlegen, mit welchen Produkten wir gern 
arbeiten würden. Die ersten Ideen und Komponenten bringe ich dann zu Papier. Anschließend wähle 
ich saisonale Beilagen und Gewürze, die den Geschmack der Hauptkomponenten unterstützen. Dabei 
lege ich größten Wert auf ein komplexes Geschmacksprofil sowie kontrastierende Texturen. Sobald alle 
Komponenten stehen, wird mit der Rezeptur experimentiert, bis das Team mit allen Gängen zufrieden 
ist. Es geht aber nicht nur um beeindruckende Gänge. Die Menüfolge muss einem Konzept folgen. Wir 
wollen geschmacklich nicht von Österreich nach Marokko und in die Schweiz hüpfen. Alles muss ein 
rundes Bild ergeben und genau aufeinander abgestimmt sein.  
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Wie lange dauert es, bis eine neue Menüempfehlung steht? 

In der Regel sechs bis acht Wochen. Sobald das neue Menü auf die Speisekarte kommt, fängt der 
nächste Prozess an. Da Kreativität gefragt ist, verläuft das nicht immer geradlinig: Bestimmte Gänge 
sind schneller entwickelt als andere, mal kommen mir aber auch ganz neue Ideen, obwohl ein Gang 
schon seit drei Wochen feststeht. Dann werfe ich den Plan nochmal um und fange von vorn an. Das 
Haus bietet mir dafür alle Freiheiten. Möchte ich etwas ausprobieren, kann ich entsprechende Zutaten 
nach Wunsch bestellen.  

Was inspiriert Sie? 

In erster Linie die Natur. Ich nutze alle Sinne, sehe, rieche und schmecke gern Neues. Streetfood mag 
ich besonders; wegen der kleinen Portionen kann man viele verschiedene Aromen probieren. Oft lasse 
ich mich auch von unseren Gästen inspirieren. Ich finde es gut, wenn die Möglichkeit des direkten 
Austauschs am Tisch genutzt wird. Was viele nicht wissen: Nicht nur Kritik, sondern auch positives 
Feedback und Anregungen kommen durchaus in der Küche an. Wir haben einige Gäste, die schon viel 
von der Welt gesehen und gekostet haben, da werden häufig interessante Überlegungen zu den 
Gängen angestellt. 
 

Was ist für Sie als Küchenchef am Ende eines Abends der schönste Lohn? 

In die zufriedenen Gesichter der Gäste zu schauen, ihr Lob und ihren Dank zu erhalten und später ein 
Team zu verabschieden, das mit der Leistung des Abends genauso zufrieden ist. Dann gehe auch ich 
glücklich nach Hause und schlafe beruhigt. ■ 

Frei zur redaktionellen Verwendung. 

Kurzporträt Sven Vogel 

Position Chef de Cuisine 

Restaurant Caroussel Nouvelle, Bülow Palais Dresden 

Geburtstag und -ort 22. März 1987, Esslingen am Neckar (Baden-Württemberg) 

Werdegang  Erste Erfahrungen als Koch im Schloss Velden am Wörthersee 
 Ausbildung und anschließend Commis de Cuisine im Grand Spa 

Resort Arosa auf Sylt 
 Caroussel, Bülow Palais Dresden 
 Sea Cloud Cruises  
 Caroussel, Bülow Palais, Dresden 
 Seit 2021: Küchenchef im Caroussel Nouvelle, Bülow Palais Dresden 

Auszeichnungen „Top 50 Koch 2024“ (Schlemmer Atlas) 
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PRESSESERVICE 

Pressekontakt 

Relais & Châteaux Hotel Bülow Palais 
Jutta Rönsch 
Königstraße 14 
01099 Dresden 
Telefon: +49 351 8003217 
E-Mail: jutta.roensch@buelow-hotels.de 
 
Bitte beachten Sie bei der Verwendung des Bildmaterials die Nutzungsbedingungen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Relais & Châteaux: eine sinnstiftende Bewegung 
 
Relais & Châteaux, 1954 gegründet, ist eine Vereinigung von weltweit 580 einzigartigen Hotels und 
Restaurants, die von unabhängigen Männern und Frauen, häufig Familien, geführt wird, welche die 
Leidenschaft für ihre Tätigkeit teilen und von der Beziehung zu jedem ihrer Gäste erfüllt sind. 
 
Den Mitgliedern von Relais & Châteaux liegt es am Herzen, die Gastfreundschaft und den 
kulinarischen Reichtum der verschiedenen Kulturen unserer Welt zu erhalten und weiterzuentwickeln. 
Dieses Streben, ebenso wie der Schutz der Umwelt und des regionalen kulturellen Erbes, wurde im 
November 2014 in einem Manifest an die UNESCO vorgetragen. 
 
www.relaischateaux.com  
 


